 MEXICAN Lager  

di Miomao_Felix

Valori previsti:

OG 1055 – FG 1014 –EBC 7 – IBU 36.6 –  Eff. 70% -Alcool  5,4 % Vol.  

PH impasto 5,2

Per fare 23 lt

Malto Pilsner     
   5  kg. 

Malto Weizen  
   350 gr 

MaltoCarapils               500 gr

Luppolo:  

Columbus pellets    A.A.% 14,2      15 gr   60 min. 

Cascade plugs        A.A% 7,8          20 gr   30 min. 

Willamette pellets  A.A.% 5,6         20 gr   15 min.

Lievito WLP940 Mexican Lager 9-13°  in mancanza Saflager S23

Mash In

45 °C
10 

Protein rest

52 °C    15'

Saccarificazione 
68 °C
60'

Mash out

78 °C
15'

Sparge 

78 °C

Carbonazione:

Volume di CO2 voluto 2,3 %  Temp. di fermentazione 10°C

Zucchero bianco 6 gr/lt.

