Belgian Dubbel

Valori previsti: 

OG 1,075 – FG 1,012  – EBC 22,6 – IBU 35,6 Rager– Alc. 9,9 %Vol. 

Recipe Specification:

Batch size:

23 lt.

Boil Size  

32 lt

Efficienza  

70%

Boil time

90 min

Ingredienti:

Maris Otter 

5,750 kg

Carapils
            0,520 

Aromatic 

0,130 

Bisquit


0,520

Crystal


0,520

Luppoli:

Kent Goldings    
60 gr
60 min

Lievito:

WLP500 Trappist 

Temperatura di fermentazione 18°C

Mash:

Singola infusione a 68°C per 90 min 

Mash out a 78°C per 15 min.

Sparge a 78°C 

