Roggenbier

OG 1,048   FG 1,011   SRM 7   EBC 17,5  Mash eff. 63%  IBU 17,4   ALCOOL 4,9

Per fare 23 lt. 

Malto e fermentabili:

Lievito:

WLP 380

Per fare 23 lt:

Malto e fermentabili:

Malto Vienna     3,250  kg

Malto Segale      3,250  kg

Munich malt
   0, 750  kg

Luppolo:

Hallertauer tradition pellets
AA% 5,7       60'   gr 29

Hallertauer tradition pellets
AA% 5,7      1'     gr 15

Lievito:

WLP 380

